
 ISÄNPÄIVÄ MENU 2025

65,00 €/ hlö 

Lapset 7-12v   32,50€  
Lapset 0-6v   1€/ikävuosi

Kattaukset klo 11/14/17

Alkupalapöytä, pääruoka lautasannoksena ja jälkiruokapöytä

Alkupalapöydästä:
Valikoima marinoituja sillejä ja silakoita (L, G)

Jääkellarinlohta ja konjakki-sinappikastiketta (M, G)
Lämminsavulohta ja kaprismajoneesia (M, G)

Sitrusmarinoituja Jäämeren katkarapuja (M, G)
Vitello tonnatoa (M,G)

Savustettua ankanrintaa ja karpalo-sipulihilloketta (M, G)
Vihreää salaattia, kurkkua, tomaattia ja vadelmavinegretteä (V, G)

Suolakurkkuja ja pikkelöityjä kasviksia (V, G)
Metsäsienisalaattia (L, G)

Savuporo-perunasalaattia (L, G)
Mozzarellaa, basilikaa ja paahdettuja siemeniä (L, G)

Ruskistetulla voilla maustettuja keitettyjä perunoita (L, G)
Saaristolaisleipää, talon juurileipää ja kirnuvoita (L)



PÄÄRUOKAVAIHTOEHDOT

Valitse yksi:

Paistettua kotimaista siikaa, piparjuuri-perunapyreetä, parsakaalia,
 kermaista metsäsienikastiketta (L, G)

Grillattua porsaan plumaa, bataattia, ananas-omenasalsaa, 
viski-barbequekastiketta (L, G)

Arancini, parsakaalia, paahdettua kurpitsaa, 
metsäsienikastiketta (V, G)

Jälkiruokapöydästä:
Mansikka-kermatäytekakkua (L, G) 

Suklaakonvehteja ja makeisia

L= Laktoositon   G= Gluteeniton   VL= Vähälaktoosinen   
V= Vegaaninen   M= Maidoton


