
 

MERIPAVILJONGIN SAARISTOLAISPÖYTÄ 
 

34,90 € / hlö tai alkuruokana 20 € lounaan yhteydessä  
Buffet arkisin klo 11–15 

 
Saaristolaispöydän herkullinen menu vaihtelee sesonkien 

mukaan, tässä esimerkki runsaasta tarjonnasta: 
 

Valikoima sillejä ja silakoita (L, G) 
Jokirapu-caesarsalaatti (L, G) 

Lämminsavustettua lohta ja tilliremoulade (M, G) 
Akvaviittigraavattua lohta ja sinihomejuustolevitettä (M,G) 

Kvinoa-tonnikalasalaatti (L,G) 
Tillivoilla maustettuja keitettyjä perunoita (L, G) 
Raikasta vihreää salaattia, sinappikastiketta ja 

paahdettuja siemeniä (V, G) 
Paahdettuja kauden juureksia (V, G) 

Vanhanajan sienisalaatti (L, G) 
Kurpitsa-couscoussalaatti (L, G) 

Häränpaahtopaistia ja tonnatoa (L,G) 
Tuoreita hedelmiä (L, G) 
Saaristolaiskurkkua (M) 

Juurileipää (M) 
Saaristolaisleipää (M) 
Ruskistettu voi (L, G) 

 
 
 
 

L Laktoositon / G Gluteeniton / V Vegaaninen / M Maidoton 

 

 



 

ARCHIPELAGO LUNCH BUFFET  
 

€34.90 / person or as a starter €20 with lunch 
Buffet on weekdays 11 am–3 pm 

 
The delicious menu of the archipelago buffet varies 

according to the seasons; here is an example of the varied 
selection: 

 
Selection of herrings and Baltic herrings (L, G) 

Crayfish Caesar salad (L, G) 
Warm smoked salmon with dill remoulade (M, G) 

Aquavit-cured salmon with blue cheese spread (M, G) 
Quinoa and tuna salad (L, G) 

Boiled potatoes with dill butter (L, G) 
Fresh green salad with mustard dressing and roasted 

seeds (V, G) 
Roasted seasonal root vegetables (V, G) 

Traditional mushroom salad (L, G) 
Pumpkin couscous salad (L, G) 

Roast beef with tonnato sauce (L, G) 
Fresh fruits (L, G) 

Pickled cucumbers (M) 
Sourdough bread (M) 

Archipelago bread (M) 
Browned butter (L, G) 

 
 
 

L Lactose-free / G Gluten-free / V Vegan / M Milk-free 


