
 

ÄITIENPÄIVÄMENU 2026 
 

ALKUPALAPÖYDÄSTÄ: 

Valikoima marinoituja sillejä ja silakoita (L, G) 
Akvaviittigraavattua lohta ja sinappikastiketta (M, G) 

Lämminsavulohta ja kylmäsavukirjolohta (M, G) 
Skagen röraa (L, G) 

Naudan rósepaistia ja piparjuurikastiketta (M,G) 
Tattihyytelöä ja cavi-artia (V, G) 

Vihreää salaattia, kurkkua, tomaattia ja yrttivinegrette (V, G) 
Myrttisen suolakurkkuja (V, G) 

Kirkasta parsa-perunasalaattia (V, G) 
Mozzarellaa, pestoa ja rucolaa (L, G) 

Tilliperunoita (L, G) 
Saaristolaisleipää, talon juurileipää ja vaahdotettua voita (L) 

PÄÄRUOKAVAIHTOEHDOT, VALITSE YKSI: 

Paistettua kotimaista siikaa, paahdettua varhaisperunaa  
ja mäti-voikastiketta (L, G) 

Pariloitua karitsan paahtopaistia, valkosipuli-perunaterriiniä  
ja calvadoskastiketta (L, G) 

Punajuurikroketteja, taboullehia, labnehia  
ja marinoituja kikherneitä (V, G) 

JÄLKIRUOKAPÖYDÄSTÄ: 

Mansikka-kermatäytekakkua (L, G)  
Mustaherukka-suklaakakkua (V) 

Basilika pannacotta ja vadelmaa (L, G) 
Suklaakonvehteja ja makeisia 

67,50 €/hlö 
Lapset 7–12 v. 22 €, lapset 0–6 v. 1 €/ikävuosi 



 

MOTHER´S DAY MENU 2026 
 

STARTER BUFFET 

Selection of herrings and baltic herrings (LF,GF) 
Akvavit flavoured cured salmon with mustard sauce (DF,GF) 

Smoked salmon and cold smoked rainbow trout (DF,GF) 
Skagen röra (LF,GF) 

Roast beef and horse radish sauce (DF,GF) 
Boletuspaté and cavi-art (Veg,GF) 

Green salad with tomato and cucumber and herb vinaigrette 
(Veg,GF) 

Pickled garlic cucumbers (Veg,GF) 
Potato salad with asparagus (MF,GF) 
Mozzarella, pesto and arugula (LF,GF) 

Boiled potatoes with dill (LF,GF) 
Sourdough bread and archipelago bread with whipped butter (LF) 

MAIN COURSES, CHOOSE ONE 

Pan fried finnish white fish, roasted spring potatoes  
and beurre blanc with fish roe (LF,GF) 

Roasted rump of lamb, garlic potato terrin  
and calvados sauce (LF,GF) 

Beetroot croquette, taboulleh, labneh  
and marinated chickpeas (Vegan, GF) 

DESSERT BUFFET 

Strawberry cream cake (LF,GF) 
Black currant chocolate cake (Vegan) 

Basil panna cotta and raspberries (LF,GF) 
Chocolates and sweets 

67,50 €/person 

Children 7-12 years 22 €, children 0-6 years 1 €/year 


